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BURGER und I®Mauldasch: Schwabische Maultaschen auf Tour
Tradition frisch interpretiert: Maultaschen erobern Events und

Foodtruck-Pausen

Ditzingen / Berglen 15.09.2025 — Zwei Marken, ein Ziel: Die Maultasche als schwabi-
sches Kulturgut Uber die Grenzen Baden-Wurttembergs hinaus bekannt machen. Ab
sofort arbeiten I9Mauldasch, einer der innovativsten Streetfood- und Cateringanbieter
rund um Maultaschen, und BURGER, der Marktfiihrer fir gekiihlte Teigwaren, zusam-
men. Die klinftig eingesetzten Fleischmaultaschen haben beide Firmen gemeinsam ent-
wickelt. Sie werden exklusiv von BURGER fir den Einsatz in den beliebten Gerichten

von I®¥Mauldasch produziert.

,uns verbindet mit IN\Mauldasch die Begeisterung fiir Maultaschen — wir stehen fur Qualitat
und Handwerk, sie fur kreative ldeen und Genuss auf die Hand. Gemeinsam machen wir die
Maultasche fit fur unterwegs und sprechen damit unternehmungslustige Menschen an, die
auch gerne am Foodtruck snacken. So erschlief3en wir uns eine neue und jliingere Zielgruppe,
die wir mit unserem Sortiment im Kihlregal allein nicht erreichen wiirden. Gleichzeitig ergéanzt
die Kooperation perfekt unser bestehendes Angebot fiir die Gemeinschaftsverpflegung.*
Tobias Durst, Key-Account Manager Heimdienste & Industrie, BURGER GmbH & Co. KG

Maultaschenkompetenz mit Tradition und Innovationskraft

BURGER steht fur jahrzehntelange Erfahrung in der Herstellung schwabischer Maultaschen:
Seit 1963 im Sortiment, werden heute taglich rund 2,8 Millionen Maultaschen produziert — in
bester Qualitat, mit viel handwerklichem Know-how und modernster Technik. Als nationaler
Marktfuhrer fur gekihlte Teigwaren zahlt BURGER zu den pragenden Marken fir das schwa-
bische Traditionsgericht und ist seit vielen Jahren ein geschatzter Partner flr den Lebensmit-
teleinzelhandel und Gro3handelskunden wie Einrichtungen der Gemeinschaftsverpflegung.

Pfiffige Maultaschen-Gerichte on Tour

IN"Mauldasch z&hlt bereits seit 15 Jahren zu den fihrenden Streetfood-Caterern in Baden-
Wirttemberg. Mit mehreren Fahrzeugen ist das Unternehmen sowohl im Grof3raum Stuttgart
als auch in ganz Baden-Wirttemberg und dartber hinaus unterwegs. Dabei zeigt
INN\Mauldasch eindrucksvoll, wie vielseitig sich die Maultasche heute einsetzen lasst — weit

Uiber das klassische Bild hinaus. Tradition trifft hier auf kreative Innovation. Fur Caterings agiert
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IN'\Mauldasch sogar deutschlandweit. Highlight ist der Maultaschen Burger ,Klassik“, mit dem

der Caterer schon seit Beginn auf der Stral3e unterwegs ist. Neben dem Schwerpunkt Firmen-

Caterings erganzt auch ein eigener Online-Shop das Angebot.

,Unsere Gaste lieben die Maultasche — und sie lieben unsere kreativen Gerichte mit gleich-
bleibend hoher Qualitat. BURGER ist dafiir der perfekte Partner: regional verwurzelt, bundes-
weit bekannt und absolut verlasslich in Geschmack und Handwerk. Das war uns sehr wichtig,
denn wir brauchten einen sehr zuverlassigen Partner und den haben wir mit BURGER gefun-

den. Gemeinsam mochten wir die Maultasche auf neue Buhnen bringen.®

Sebastian Werner, Geschaftsfuhrer INNMauldasch GmbH

Neben der gemeinsamen Leidenschaft flr das schwabische Traditionsgericht ist die Zusam-
menarbeit auch ein strategischer Schritt fir beide Seiten: INN\Mauldasch profitiert von einer
verlasslichen Premium-Produktion, BURGER stéarkt seine Sichtbarkeit auch im Catering- und
Streetfoodbereich — dort, wo moderne Genussformate gefordert sind.

Gemeinsam wurden zwei exklusive Maultaschenvarianten mit Fleischfillung entwickelt, die

optimal auf die Anforderungen von Foodtruck, Event- und Business-Catering abgestimmt sind.

Zum digitalen Pressekit mit Bildmaterial

Pressekontakt
Stefanie Engelfried-Ferch, stefanie.engelfried-ferch@buerger.de, 07156 3002 2019

Uber BURGER GmbH & Co. KG

Seit 90 Jahren produziert das 1934 von Richard Birger gegriindete Unternehmen regionale und tber-
regionale Teigwaren-Spezialitaten von hochster Qualitat. Im Jahr 1960 Ubernahm Erwin Bihlmaier die
Geschafte, mittlerweile fihrt Martin Bihimaier das Unternehmen in der dritten Generation. Heute produ-
zieren etwa 1.200 Mitarbeiter an den beiden baden-wirttembergischen Standorten Ditzingen und Crails-
heim rund 395 Tonnen Lebensmittel pro Tag. Etwa 2,8 Millionen Maultaschen verlassen taglich die
Produktionsstatten. Weitere Informationen rund um die BURGER GmbH & Co. KG finden Sie unter
www.buerger.de.
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!l ES @ KLASSIK

v.L.n.r.: Tobias Durst (BURGER), Peter Spataro und v.L.n.r.: Peter Spataro (INN\Mauldasch), Toblas Durst
Sebastian Werner (INMauldasch) (BURGER) und Sebastian Werner (INN\Mauldasch)

Topseller im Food-Truck: Maultaschen Burger
,Klassik“ mit BURGER-Maultaschen

Schwabentopfle mit BURGER-Maultaschen
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